
By France Culinaire

L’eau 
gélifiée 
nomade 
prête en 
un instant !

Nouveauté

Une solution innovante 

disponible en 4 parfums !



Un gobelet operculé pré-dosé 
pour une eau gélifiée instantanée 
à consommer partout, n’importe quand.

Rue du Gripail ZA, 35 590 Saint-Gilles 

www.france-culinaire.com

    Fini le surdosage et les pertes inutiles, 

chaque portion contient de façon 

sécurisée la juste quantité de 

préparation déshydratée.

    4 parfums disponibles : 

Abricot, Fruits rouges, Thé Pêche et Orange

    Une consistance lisse et homogène : 

grâce à la xanthane, une gomme résistante 

à l’amylase salivaire, les eaux gélifiées 

sont non fragmentables et thermostables 

en bouche.

    Une texture modulable : Les repères intégrés sur le gobelet 

vous permettent de choisir facilement entre deux grades de texture, 

selon vos besoins.

DDM 

de 24 mois

Conditionné en 

cartons de 180 unités

Stockage à 

température ambiante
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INFOS PRATIQUES 

ET TECHNIQUES

GOBELETS 

ET OPERCULES 

RECYCLABLES

Demande de brevet déposée FR2600944

Facile, 
rapide et 
instantané !

Pas besoin de réfrigération ni de temps d’attente

instants, pour une praticité maximale lors de vos pique-niques, voyages et plus encore.

1. Retirez

l’opercule

2. Ajoutez de l’eau

jusqu’au grade souhaité

3. Mélangez, attendez

5 minutes puis dégustez


