
Gaillardise fraise
Traditionnel - Desserts - Biscuits - Biscuits d'accompagnement

Réf. : 25BA11

Gâteau pur beurre fourrage fraise

Ingrédients : 

Gâteau (75%): farine de blé , sucre, ?ufs frais, beurre pâtissier 13%, sirop de glucose-fructose, stabilisant : glycérol, 
dextrose, poudres à lever (diphosphates, carbonates de sodium), amidon, arôme naturel, sel.
Fourrage fraise (25%) : sucre, pulpe de fraise reconstituée 27% (équivalent à 40% de fruits), sirop de glucose-fructose, 
gélifiant : pectine, acidifiant : acide lactique, arôme, sel, colorant : E163.

Suggestion : Pour vos desserts?ou pour le goûter.

Mode d'emploi : 

Conservation : Conserver le produit au sec et à l'abri de la chaleur - DDM à la fabrication : 180 jours

Dosage : 

Conditionnement : Sachet de 1 biscuit de 30g - carton de 130

Valeurs nutritionnelles moyennes : 

pour 100g par portion (30g)

Energie
381 kcal

1604 kJ

114 kcal

481 kJ

Matières grasses 12,0 g  3,6 g

dont acides gras saturés  7,3 g  2,2 g

 Glucides  63,0 g  18,9 g

 dont sucres  37,0 g  11,1 g

 Protéines  4,6 g  1,4 g

 Sel  0,92 g  0,28 g

Autres parfums : Gaillardise abricot, Gaillardise chocolat
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