NECTARYS

CremealaNoix decoco
Traditionnd - Desserts - Biscuits - Cremes

Réf. : 05CR105
Prépar ation déshydratée pour créme ala noix de coco
Ingrédients :

Sucre, amidon de mai's, poudre delait 1/2 écrémé, noix de coco répée (7,2%), blancd '?uf, arbme, jaune d?uf, gélifiant :
carraghénane, émulsifiant : lécithinede soja.

Suggestion : En dessert, accompagné d'un biscuit.

Mode d'emploi : Délayer |a préparation déshydratée dans la quantité de lait et de créme liquide nécessaire. Porter a
ébullition. Mettre en ramequin et placer au réfrigérateur.

Conservation : Conserver le produit dans un endroit frais et sec. DDM : 18 mois a température ambiante. A consommer de
préférence le jour de la préparation.

Dosage : 120g pour 500ml de lait et 500 ml de creme liquide
Conditionnement : Boite de 480g Carton de 12 boites.

Valeursnutritionnelles moyennes::

Pour 100g de poudre
412,7 kcal
Energie

1738,5 K|
M atiéres grasses 7449
dont acides gras saturés 6,19
Glucides 7869
dont sucres 5399
Fibres aimentaires 05¢9
Protéines 7,39
Sel* 039

*Teneur en sel due exclusivement ala présence naturelle de sodium

Autres parfums:



Caramel beurre salé
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