
TRIO DE PERLES "Tendres Perles"
Traditionnel - Plats - Accompagnements - Taboulé, Céréales et Aromatisations pour riz

Réf. : 10TC30

Mélange de perles de céréales élaboré à base de blé dur et maïs précuits

Ingrédients : 

Semoule de blé  dur précuite ( gluten) (84%), semoule de maïs précuite (12,9%), farine de blé  (gluten) (3,1%).

 Traces possibles de lait, oeuf, soja, céleri, moutarde et lupin.

Suggestion : 

Mode d'emploi : 5 minutes de cuisson dans de l'eau salée et portée à ébullition

Conservation : DDM 15 mois - A conserver à l'abri de la chaleur et de l'humidité

Dosage : 

Conditionnement : Sac 3kg

Valeurs nutritionnelles moyennes : 

Pour 100g

Energie
1570 kJ / 
370 kcal

Matières grasses 1,6 g

dont acides gras saturés 0,3 g

Glucides 75 g

dont sucres 3,6 g

Protéines 12 g

Sel 0 g

Autres parfums : 
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