
Pâté du Gascon
Traditionnel - Plats - Accompagnements - Plats cuisinés

Réf. : 4183

Préparation prête à l'emploi à base de porc et de volaille.

Ingrédients : Gorge de porc, foie de volaille, parure de canard, ail, sel poivre noir, 4 épices, sucre.

Suggestion : Servir avec des tranches de pain de campagnes légèrement grillées et quelques feuilles de salade.

Mode d'emploi : Placer au frais 30 minutes avant de servir.

Conservation : DLUO : 4 ans à température ambiante.Conserver le produit dans un endroit sec et frais.

Dosage : Rouleau de 780g, soit 18 rations de 45g.

Conditionnement : Grande boîte métal de 780g. Carton de 12 boîtes.

Valeurs nutritionnelles moyennes : 

Autres parfums : 
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