
Terrine Pure Volaille
Traditionnel - Plats - Accompagnements - Terrines

Réf. : 50TR20

Terrine à base de foie et viande de volaille.

Ingrédients : 

Viande de volaille (25%), foie de volaille (25%), graisse de canard, eau, huile de tournesol, ?uf, protéines de lait (traces 
émulsifiant: lécithine de  soja), fécule de pomme de terre, sel, persil, épaississants : E412 et E415, poivre, sucre, arôme, 
arômes naturels, anti-oxydant : E300, conservateur:E250.

Suggestion : Avec une salade et des toasts

Mode d'emploi : Mettre au frais 3 heures avant de servir. Pour démouler, écarter les bords en appuyant sur le fond. 
Couper des tranches fines et présenter à votre convenance.

Conservation : DDM : 18 mois. Après ouverture, à conserver au réfrigérateur et à consommer rapidement. Produit 
fabriqué en France

Dosage : Terrine de 1Kg soit environ 22 rations de 45 grammes

Conditionnement : Barquette plastique de 1Kg. Carton de 4 barquettes.

Valeurs nutritionnelles moyennes : 

Pour 100g

Energie
337 kcal

1398 kJ

Matières grasses 28,7 g

dont acides gras saturés 2,4 g

Glucides 5,5 g

dont sucres 0,3 g

Protéines 14,2 g

Sel 1,40 g

Autres parfums : 
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