NECTARYS

Cremedessert chocolat BIO
Traditionnel - BIO - Desserts

Réf. : 05CRB10

Préparation en poudre pour créemedessert BIO chocolat au sucre de canne

Ingrédients :

Chocolat en poudre* 47% (sucre roux de canne*, cacao* 32% mini), amidon de mai's*, sucre roux de canne* 18%.
*issu de I'agriculture biologique

Suggestion :

Mode d'emploi : Délayer lapoudre dans le lait froid. Bien homogénéiser al'aide d'un fouet. Porter a ébullition tout en
remuant. Laisser bouillir 5 minuter afin d'épaissir la créme tout en continuant de remuer. Verser dans les ramequins et
passer en cellule de refroidissement.

Conservation : DDM 24 mois A conserver atempérature ambiante, dans un endroit sec. Apres ouverture, veillez arefermer
hermétiquement |e sachet.

Dosage : 1kg de poudre pour 5 litres de lait
Conditionnement : sachet d'1kg- carton de 5 sachets

Valeur s nutritionnelles moyennes :

Pour 100g de
poudre
Enerdie 379 kcal / 1604
J kJ
Matiéres grasses 329
dont aci dgs gras 2049
saturés
Glucides 829
dont sucres 509
Protéines 339
Sel 0,049

Autresparfums: Caramel beurre salé, Vanille
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