
PURALAIT PAUVRE EN SEL
Spécial Santé - Plats - Accompagnements - Purées de légumes

Réf. : 35PU05

Préparation de base déshydratée pour purée au lait pauvre en sel

Ingrédients : 

Pomme de terre en garnulés (émulsifiant : E471, stabilisant ; E450i, acidifiant : E330, conservateur : E223 (sulfites)), 
poudre de lait écrémé, sirop de glucose, sucre poudre au beurre (émulsifiant : E471), arômes, matière grasse végétale 
hydrogénée (coco), épices et aromates ( céleri ), sirop de glucose, protéines de lait, stabilisant : E451.

Suggestion : Pour accompagner vos viandes ou poissons, pour élaborer des plats cuisinés.

Mode d'emploi : Chauffer l'eau à 80°C et y verser lentement la poudre en agitant fortement pendant 2 minutes.

Conservation DLUO : Conserver le produit dans un endroit frais et sec. DDM : 12 mois à température ambiante. Bien 
refermer l'emballage après utilisation. 

Dosage : 200g par litre d'eau

Conditionnement : Seau de 5Kg

Analyse nutritionnelle : 

Pour 100g de poudre

Energie
360 kcal

1506 kJ

Matières grasses 2,2 g

dont acides gras saturés 1,3 g

Glucides 73,5 g

dont sucres 5,7 g

Protéines 8,7 g

Sel 0,2 g

Autres parfums : 
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